
 

1 mit Farbstoff, 2 Koffeinhaltig, 3 mit Chinin, 4 mit Konservierungsstoffen, 5 mit Geschmacksverstärker,   
6 mit Antioxidationsmitteln, 7 mit Süßungsmittel 

 
Werter Gast wir geben Ihnen gerne zu unseren Allergenen Auskünfte die in Schriftlicher Form vorliegen, fragen Sie einfach bei 

unserem geschulten Personal nach 

 

 
"Das Essen soll zuerst das Auge erfreuen 

und dann den Magen." 
Johann Wolfgang von Goethe 

 
In diesem Sinne heißen wir Sie herzlich willkommen  
und wünschen Ihnen einen angenehmen Aufenthalt. 

 

Regionale Produkte bilden die wesentliche Grundlage unserer 
Speisen & Getränke und diese werden liebevoll von unserem 

Küchenteam und unserem Braumeister zubereitet. 
 

Lassen Sie sich von uns kulinarisch inspirieren  
und genießen Sie eine erholsame Zeit. 

 

Wir freuen uns über ihre Meinung und nehmen gerne 
Anregungen und spezielle Wünsche entgegen. 

 
Aperitifs 

 
Aperol Sprizz 
0,2 l      7 € 

 

Sandeman Sherry 
5 cl           5 € 

 

Martini bianco / rosso / extra dry 
5 cl      5 € 
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Vorspeisen 
 

Feines Würzfleisch 
mit Käse überbacken 

Baguette 

 8 € 
 

Sautierte Knoblauchgarnelen  
auf gebackenem 

Hokkaido Kürbis-Kardamom-Schaum  

12 € 
 
 

Salate 
 

Kleiner Brauhaussalat  
Honig-Minze-Vinaigrette  

ofenfrisches Baguette 

6 € 
 

Großer gemischter Salat  
winterliches Kräuterdressing 

ofenfrisches Baguette 

11 € 
 

wahlweise mit je 100 Gramm 
 
 

* gegrillter Hähnchenbrust 

15 € 
 

*gebratenem Rumpsteak - feurig scharf 

17 € 
 

*sautierten Knoblauch-Garnelen 

19 € 
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Suppen 
 

Halberstädter Kartoffel-Crème-Suppe 
Majoranschaum | Kaminrauchwurst 2,6 

8 € 
 

Halberstädter Soljanka 4,6,7 
Kräuterschmand | Croutons 

8 € 
 

Cremige Tomatensuppe vegan 

Basilikumpesto  

8 € 
 
 

Für den kleinen Hunger 
 

 Harzer Brotzeit 4,6 
Rotwurst | Mettwurst | Leberwurst | Schinken | Harzer Käse   

Schmalz | Butter | Gewürzgurke | Senf 
hausgebackenes Treber-Brot 

15 € 
 

Brauhaus - Currywurst 

Hausgemachte Currysoße - fruchtig / scharf  
Brauhaus Pommes Frites | knackiger Salat 

15 € 
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vegan / vegetarisch 
 

Vegane Pappardelle  
Spinat |Knoblauch |Cherry-Tomaten 

 Olivenöl |mediterrane Kräutermischung 

18 € 
 

Pilzrahmragout  
Romanesco |Spätzle 

15 € 

 
 

Fisch 
 

Harzer Bachforelle „Müllerin Art“ 
entgrätete Forelle | geröstete Butter-Zitronen-Mandeln 

Petersilienkartoffeln | Gurkensalat 

19 € 

 
Zanderfilet  

Weißweinsauce | Butter-Romanesco 
 Kartoffelpüree 

21 € 
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Fleischgerichte 
 

Hausgemachte Eisbeinsülze 
Remouladensoße |Bratkartoffeln |gemischten Salat 

16 € 
 

Geschmorte Schweinshaxe 
Schwarzbiersoße |Schlachtekraut | Petersilienkartoffeln 

19 € 
 

Holzfällersteak 400 Gramm 
Schweinenackensteak | Schmorzwiebeln | Brauhaus Pommes Frites 

21 € 
 

Paniertes Schweineschnitzel  
200 Gramm |aus der Keule geschnitten 

Pilzrahmragout | Brauhaus Pommes Frites 

21 € 
 

Rumpsteak 200 Gramm 
Kräuterbutter | Schmorzwiebeln | Bratkartoffeln 

 Gemischter Salat  

29 € 
 

Harzer Hirschgulasch 
Wacholdersoße | Apfelrotkohl | Spätzle 

23 € 
 

Entenkeule 
Orangen-Beifuß-Soße | Apfelrotkohl  

Kartoffelkloß 

23 € 
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Dessert 
 

Weißes Schokoladenmousse  
aromatisiert mit Rosmarin | Rotweinbirne 

Schokoladen-Zimt-Crumble 

8 € 
 

Honig-Mohn-Parfait 
Pflaumenröster im Johannisbeer-Sud 

8 € 
 

Creme Brûleé 
gebrannte Creme |Karamellkruste | Obstdekor 

9 € 
 
 

Digestifs 
 

4 cl    3,00 € 
 

D.O.M. Benedektine  
Drambuie Whisky 

Fernet Branca 
Branca Menta 

Berentzen Saurer Apfel 
Berliner Luft 

Amaretto Disaronna 
 
 

 


